
KOCH 
(m/w/d)

TÄTIGKEITSBEREICH  
◊	 Vor- und Zubereitung von Speisen für das  

á-la-carte Geschäft und Veranstaltungen
◊	 Bereitstellen des erforderlichen Mise-en-place 
◊	 Verantwortungsvoller Umgang mit Lebens-  

und Arbeitsmitteln
◊	 Einhaltung aller Lebensmittelhygiene-  

und Sicherheitsvorschriften (HACCP)

ANFORDERUNG
◊	 Idealerweise eine abgeschlossene Berufs- 

ausbildung als Koch (m/w/d) 
◊	 Einsatzbereitschaft, Flexibilität und Engagement
◊	 Spaß an aktuellen Food Trends
◊	 Qualitätsbewusstsein
◊	 Gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift, 

Englischkenntnisse von Vorteil
◊	 Zuverlässigkeit und eine selbstständige  

und sorgfältige Arbeitsweise
◊	 Teamfähigkeit, Einsatzbereitschaft und  

Belastbarkeit
◊	 Gepflegtes und freundliches Erscheinungsbild

Jeder kennt sie, diese Augenblicke des Glücks, dieses 
wunderbare Hochgefühl der Unbeschwertheit, der 
Freude, der Leichtigkeit, des Lachens. Es sind die  
Momente die wir bei einem guten Glas Wein, bei 
einem leckeren Essen - allein oder mit einem gelieb- 
ten Menschen erleben. Wir haben diese einzigartige 
französische Atmosphäre in unserem neu renovierten 
und detailgetreuen Restaurant Jules geschaffen.

Im Sommer bietet unser Außenbereich pure Ent-
spannung und einen einzigartigen Blick auf die  
Juliuspromenade. Das Geheimnis unserer Küche ist  
die Leidenschaft, mit der wir alle Gerichte zubereiten.
Wir verwöhnen Sie mit einer großen Auswahl an 
köstlichen, ausgewählten, französischen Gerichten. 
Wir bieten beste Qualität und verwenden nur nach-
haltige Produkte.

HABEN WIR DEIN INTERESSE GEWECKT? 
DANN FREUEN WIR UNS AUF DEINE BEWERBUNG!

Café Jules  Asoubar & Endres Gbr  Sterngasse 1  97070 Würzburg
Oder per E-Mail: buchhaltung@jules-wuerzburg.de

Zur Unterstützung unseres 
Teams suchen wir dich!  


